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ABSTRAK

Didalam suatu perusahaan, diperlukannya perencanaan persediaan bahan baku
untuk menghasilkan proses produksi yang maksimal dan dapat meminimasi biaya
perusahaan. Oleh karena itu, penelitian dilakukan untuk menentukan total
persediaan ekonomis bahan baku, berapa besar safety stock serta menentukan
tingkat reorder point. Metode yang digunakan dalam penelitian ini adalah
Economic Order Quantity (EOQ) untuk mendapatkan hasil perbandingan antara
kriteria dan sub kriteria dengan menghasilkan perhitungan persediaan bahan baku
yang lebih kecil, premix sebesar Rp.21.560.478 dan fresh yeast sebesar
Rp.486.340, dan dalam perhitungan safety stock, premix sebesar 683 kg dan fresh
yeast sebesar 1 kg, dan tingkat reorder point pada premix sebesar 739 kg dan
fresh yeast sebesar 25 kg. Dari hasil penelitian ini, perusahaan dapat menjadikan

sebagai acuan dalam pengelolaan perencanaan persediaan bahan baku.

Kata Kunci: Economic Order Quantity (EOQ), reorder point, safety stock



ABSTRACT

In a company, it is necessary to plan a raw material inventory to produce a
maximum production process and to minimize company costs. Therefore, research
is conducted to determine the total economic inventory of raw materials, how
much is the safety stock and determine the reorder point level. The method used in
this study is the Economic Order Quantity (EOQ) to obtain a comparison between
the criteria and sub-criteria by producing a smaller raw material inventory
calculation, a premix of IDR 21,560,478 and a fresh yeast of IDR 486,340, and in
the calculation safety stock, premix of 683 kg and fresh yeast of 1 kg, and the
reorder point rate of premix of 739 kg and fresh yeast of 25 kg. From the results
of this study, the company can use it as a reference in the management of raw

material inventory planning.

Keywords: Economic Order Quantity (EOQ), reorder point, safety stock
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