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ABSTRAK 

Minyak goreng banyak dipakai dalam kehidupan sehari - hari meskipun 

begitu minyak goreng dapat menyebabkan berbagai macam penyakit. Hal ini 

dikarenakan penggunaan minyak goreng berulang kali sehingga minyak goreng 

berubah menjadi minyak jelantah dan tidak layak untuk digunakan sebagai bahan 

untuk memasak. Cara yang paling mudah untuk mendeteksi minyak jelantah adalah 

dengan mengamati warna dari minyak goreng tapi cara ini terlalu subjektif. Oleh 

karena itu diperlukan solusi alternatif. Salah satu solusi adalah pemanfaatan 

teknologi machine learning. Penggunaan machine learning semakin banyak 

digunakan di berbagai bidang terutama pada bidang pengklasifikasian objek 

gambar. Tujuan dari penelitian ini adalah membuat model klasifikasi yang dapat 

mendeteksi minyak goreng masih layak dan tidak layak dengan 

mengimplementasikan multilayer perceptron dengan menggunakan aplikasi 

orange. Hasil dari penelitian ini model yang dibuat memiliki classification accuracy 

(CA) bernilai 0.997, F1 score bernilai 0.996, precision bernilai 0.997 dan recall 

bernilai 0.997.  

Kata Kunci : Multilayer Perceptron, machine learning, Orange, Klasifikasi, Minyak Goreng 
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ABSTRACK 

Cooking oil is widely used in everyday life, even so cooking oil can cause various 

diseases. This is because the repeated use of cooking oil so that the cooking oil turns 

into used cooking oil and is not suitable for use as a cooking ingredient. The easiest 

way to detect used cooking oil is to observe the color of the cooking oil but this 

method is too subjective. Therefore, an alternative solution is needed. One solution 

is the use of machine learning technology. The use of machine learning is 

increasingly being used in various fields, especially in the field of image object 

classification. The purpose of this study is to create a classification model that can 

detect cooking oil that is still suitable and not suitable by implementing a multilayer 

perceptron using the orange application. The results of this study are that the model 

created has a classification accuracy (CA) of 0.997, an F1 score of 0.996, a precision 

of 0.997 and a recall of 0.997. 

 

Kata Kunci : Multilayer Perceptron, machine learning, Orange, Klasifikasi, Minyak Goreng 
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